Romantik Hotel ,Die Krone von Lech”
Familie Pfefferkorn

6764 Lech am Arlberg - Osterreich
Telefon: +43(0)5583-2551

Telefax: +43(0)5583-2551-81
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Die Weinberge von Chateau Canon liegen rund um die Kirche Saint Martin auf
allerbestem Kalk-Terroir. Sie wurden im 18. Jahrhundert von Jean Biés ange-
legt und damals hiel} das Gut auch noch Clos Saint Martin. Den Namen
»,Canon” erhielt der Besitz aber erst 1853 als es vom Leutnant Jacques Kanon
gekauft wurde.

Das jlingste Kapitel von Chateau Canon wurde 1996 durch den Kauf der Fami-
lie Wertheimer, die das Modehaus Chanel besitzt, aufgeschlagen. Die Leitung
haben David Orr und John Kolasa inne. Der neue Eigentlimer erweiterte die
Rebfldchen von 18 auf 22 ha und investierte erheblich in die Qualitat des
Weines. Die Rebflache ist zu 60 % mit Merlot und zu 40 % mit Cabernet Franc
bestockt. Das Gut produziert jahrlich rund 7.500 Kisten Wein, darunter den
Zweitwein Clos de Canon. Mit all den Anstrengungen der vergangenen Jahre
und dem erstklassigen Terroir hat sich die Qualitat von Chateau Canon massiv
verbessert und es gehort heute zur Premier Grand Cru Classé in St. Emillion.

Geniel3en Sie zu einem 6-Gang-Men von Oliver Fleisch 12 Jahrgange dieses
auBergewohnlichen Weines!

Die Weine werden von Frau Marianne Nicolaisen/Chateau Canon prasentiert.

Anderungen sowohl in der Meniifolge als auch bei der Weinbegleitung vorbehalten.
Bitte reservieren Sie aufgrund begrenzter Sitzplatze rechtzeitig lhren Tisch
unter +43(0)5583-2551-509 oder email@romantikhotelkrone-lech.at

Laitues fareies pour Garniture

Kopfsalat gefiillt mit Taube, Ibericoschinken und Ochsenmark

Fonds d’Artichouts Cussy

Gebackene Artischocke mit Ganseleber, Petersilie und Sauce Villeroy gefiillt

Potage Queuse de Beouf a la Napolitaine
Ochsenschwanzsuppe auf Neapolitanischer Art

Salade Polonaise
Polnischer Salat

Filet de Boeuf London House

Geschmortes Rindsfilet gefiillt mit Ganseleber, Triiffel und Champignons

Bombe Nero
Triiffel-Aprikosen-Eisbombe

Chateau Canon 2009
Chateau Canon 2008
Chateau Canon 2007
Chateau Canon 2006
Chateau Canon 2005
Chateau Canon 2004

Chateau Canon 2002
Chateau Canon 2000
Chateau Canon 1998
Chateau Canon 1996
Chateau Canon 1990
Chateau Canon 1986

Moderatorin: Marianne Nicolaisen/Chateau Canon
Dipl. Sommelier: Willi Hirsch; Kiichenchef: Oliver Fleisch



